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Zatgcznik nr 6 do Zapytania ofertowego do nr MGZ0.2440.81.3.2017.ADVIIl z dnia 11.04.2017 roku

OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA — dla czesci nr 3

1. Przedmiotem zamowienia jest ustuga restauracyjna polegajgca na przygotowaniu i wydaniu positkéw
podczas wyjazdowych zaje¢ edukacyjnych dla uczniéw i nauczycieli (opiekundw) objetych wsparciem
w ramach projektu pn.: Naukowy zawrot gtowy. Mysl i twdrz wspdtpracujac czyli trwata poprawa
jakosci ksztatcenia szkoét podstawowych i gimnazjéw z terenu Miasta i Gminy Sztum.— projekt
wspoffinansowany ze Srodkéw Europejskiego Funduszu Spotecznego oraz ze $rodkéw budzetu
panstwa w ramach RPO WP na lata 2014-2020. OS¢ Priorytetowa: 3. Edukacja; Dziatanie: 3.2. Edukacja
ogdlna; Poddziatanie: 3.2.1. Jakos$¢ edukacji ogdlnej, Numer umowy o dofinansowanie projektu:
RPPM.03.02.01-22-0131/15-00.

2. W postepowaniu mogg wzig¢ udziat Wykonawcy, dysponujgcy obiektem potozonym w miejscowosci

Gdansk.
3. Ustuga restauracyjna powinna obejmowac przygotowanie nastepujgcych positkdw (zestawow) i
obstuge nastepujgcych osob:

Lp. Sktad zestawu Rodzaj ustugi LICZb?
zestawow
Kanapka o gramaturze min. 170 g
lub dwie kanapki o gramaturze min. 127 g
(kazda); .
Positek dI
1. | Sktad: kurczak, warzywa + sos uczﬁiscl’n/ev Gd|r?1:a8z85m 1882
Frytki o gramaturze min. 100 g; J
Napdj o pojemnosci min. 0,4 |
typu: sok, Pepsi, Coca-cola, Mirinda, 7UP
Kanapka o gramaturze min. 125 g; .
Positek dla 2005
Sktad: kurczak, warzywa + sos uczniow Szkoly
2. Frytk'|.o gra‘matur%e‘m|ln. 70¢g; Podstawowej oraz 374 2379
Napdj o pojemnosci min. 0,25 | nauczycieli (opiekunow)
typu: sok, Pepsi, Coca-cola, Mirinda, 7UP y P

4. Przewidywany termin realizacji przedmiotu zamodwienia: od kwietnia 2017 r. do czerwca 2018 r.

5. Przedmiot zamodwienia bedzie

nastepujgcym harmonogramem zajec¢ wyjazdowych

realizowany na podstawie zlecen jednostkowych zgodnie z

Miejsce Przewidywany termin wykonania Prze-v/wd\./wana IIO.S c. Przewidywana ilos¢
realizacji ustugi ustugi ucanOV\'I ! nau’czyc1el| zestawow
(opiekunéw)
Kwieciert 2017 r. 125 125
Maj 2017 r. 428 428
Czerwiec 2017 r. 296 296
Lipiec 2017 r. 44 44
Wrzesiert 2017 r. 376 376
PaZdziernik 2017 r. 338 338
) Listopad 2017 r. 278 278
Gdarisk Grudzien 2017 . 286 286
Styczert 2018 r. 302 302
Luty 2018 r. 297 297
Marzec 2018 . 417 417
Kwiecien 2018 r. 436 436
Maj 2018 r. 280 280
Czerwiec 2018 r. 358 358

Regionalny Program Operacyjny Wojewddztwa Pomorskiego na lata 2014-2020




Eundus_zek. m URZAD MARSZALKOWSKI Unia Europejska X
uropejskie - WOJEWODZTWA POMORSKIEGO !

Program Regionalny

y Europejski Fundusz Spoteczny
”\‘_7 » -

6. Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo do zmiany harmonogramu, o ktorym mowa w pkt. 5. Zmiany
mogg dotyczy¢ m.in. terminu realizacji ustugi, ilosci uczestnikéw oraz liczby zestawow.

7. Zmiana harmonogramu nastepuje poprzez poinformowanie Wykonawcy przez Zamawiajgcego
pisemnie, faksem, lub drogg elektroniczna.

8. Liczba ucznidw i nauczycieli (opiekundw), liczba zestawdw oraz termin realizacji ustugi bedzie
podawany kazdorazowo, na podstawie zlecen jednostkowych.

9. Zamawiajacy przekaze Wykonawcy zlecenie pisemnie, faksem lub drogg elektroniczng, w terminie co
najmniej 1 dnia przed terminem realizacji ustugi restauracyjnej. Wykonawca zobowigzuje sie
niezwtocznie potwierdzi¢ fakt jego otrzymania.

10.W dniu realizacji zlecen jednostkowych opiekun grupy poda rzeczywistg liczbe oséb i zamawianych
zestawow.

11.Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo do rezygnacji z ustug wykazanych w zleceniu jednostkowym, o
ktorym mowa w pkt 6. Informacje o rezygnacji Zamawiajgcy przekaze Wykonawcy pisemnie, faksem
badz drogg elektroniczng, w terminie co najmniej 12 godzin przed planowanym rozpoczeciem ustugi
restauracyjne;j.

12.Wymagana jest nalezyta starannos¢ przy realizacji ustugi restauracyjnej.

13.Wykonawca zobowigzany jest w ramach realizacji przedmiotu zamowienia do:

1)

2)

niezwtocznego informowania Zamawiajgcego o wszelkich zdarzeniach mogacych zagrazac
prawidtowej i terminowej realizacji ustugi restauracyjnej w ramach projektu,

zagwarantowania uczestnikom i nauczycielom (opiekunom) podczas ustugi restauracyjnej
warunkow higieny oraz wszelkich wygdw niezbednych do komfortowego spozycia positku. W
szczegodlnosci  poprzez zapewnienie wszystkim uczniom i nauczycielom (opiekunom)
wskazanym w zleceniu jednostkowym miejsc siedzgcych podczas konsumpgji,

Swiadczenia ustugi restauracyjnej wytacznie przy uzyciu produktow spetniajgcych  normy
jakosci produktéw spozywczych, zgodnie z obowigzujgcymi przepisami prawnymi w tym
zakresie,

przestrzegania przepisdw prawnych w zakresie przechowywania i przygotowywania artykutow
spozywczych (m.in. ustawy z dnia 25 sierpnia 2006r. o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia
tekst jednolity: Dz. U. z 2017 r., poz. 149 z pdzn. zm.),

przestrzegania przepiséw sanitarno-epidemiologicznych, BHP i p.poz. oraz wewnetrznych
przepisdw obowigzujgcych na terenie swiadczenia ustugi restauracyjnej,

zapewnienia zaplecza sanitarnego w postaci toalet (osobne dla mezczyzn i kobiet), przy czym
powinny by¢ one utrzymane w czystosci i wyposazenie w papier toaletowy, mydto i
jednorazowe reczniki badZ automatyczne suszarki do rak,

dysponowania lokalem z infrastrukturg dostosowang do potrzeb o0séb @z
niepetnosprawnosciami,

zapewnienia artykutéw niezbednych do spozycia positku tj: serwetek, oraz naczyn niezbednych
do konsumpcji positku w nieograniczonej ilosci,

utrzymania porzadku w miejscu realizacji ustugi w tym przygotowania stotéw tj. posprzatania
po poprzednich klientach,

10) wywozu nieczystosci powstatych w wyniku realizacji ustugi restauracyjnej na wtasny koszt,
11) wykonywania ustugi z nalezytg starannoscia, a w szczegdlnosci do zapewnienia, ze ustugi beda

Swiadczone na najwyzszym poziomie czyli:

a) positki przyrzadzone przez Wykonawce muszg by¢ bezwzglednie swieze, przyrzagdzone w
dniu $wiadczenia ustugi. Uzyte sktadniki muszg by¢ wysokiej jakosci. Positki muszg byé
serwowane estetycznie. Produkty przetworzone (takie jak kawa, herbata, i inne) beda
posiadaty odpowiednig date przydatnosci do spozycia. Wykonawca odpowiada za
serwowanie positkdw w taki sposdb, aby zapewnic¢ utrzymanie odpowiedniej temperatury
dania.
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14.0bowigzki okreslone w niniejszym opisie przedmiotu zamdwienia Wykonawca zobowigzany jest
realizowa¢ w ramach realizacji kazdej z ustug wynikajacych ze zlecen jednostkowych.

15.Wykonawca podczas realizacji przedmiotu zamodwienia ponosi petng odpowiedzialnos¢ za szkody
wyrzgdzone osobom trzecim.

16.Wykonawca odpowiedzialny bedzie za catoksztatt, w tym za przebieg oraz terminowe $wiadczenie
ustug restauracyjnych w okresie wykonywania przedmiotu zamédwienia.

17.W zakresie poufnosci wspotpracy Wykonawca zobowigzuje sie do:

1) zachowania w tajemnicy wszelkich informacji dotyczacych realizacji przedmiotu zamdwienia,

2) przetwarzania i ochrony danych osobowych powierzonych w zwigzku z realizacjg przedmiotu
zamowienia zgodnie z przepisami ustawy z dnia 29 sierpnia 1997 roku o ochronie danych
osobowych (tekst jednolity: Dz. U. z 2016 r., poz. 922) oraz rozporzadzenia Ministra Spraw
Wewnetrznych i Administracji z dnia 29 kwietnia 2004 roku w sprawie dokumentacji
przetwarzania danych osobowych oraz warunkéw technicznych i organizacyjnych, jakimi
powinny odpowiadaé urzadzenia i systemy informatyczne stuzgce do przetwarzania danych
osobowych (Dz. U. z 2004 r. Nr 100, poz. 1024).

18.Zamawiajgcy nie ponosi zadnej odpowiedzialnosci za wypadki i zdarzenia jakiegokolwiek typu,
w wyniku ktéorych nastgpi szkoda materialna, uszkodzenie ciata czy $mieré, spowodowana
dziatalnoscig Wykonawcy.

19.Zamawiajacy nie ponosi odpowiedzialnosci za ewentualne szkody, ktére mogg wynikngé w trakcie
realizacji ustugi restauracyjnej oraz za dziatania lub zaniechania dziatania personelu w trakcie
realizacji ustugi restauracyjnej.

20.Wykonawcy nie przystuguje prawo do roszczen z tytutu niewykorzystania catosci kwoty okreslonej w
Formularzu ofertowym stanowigcym zatgcznik Nr 3 do Zapytania ofertowego.

21.Wynagrodzenie Wykonawcy, podane formularzu ofertowym, o ktérym mowa powyzej stanowi cene
ryczattowg i nie ulegnie zmianie w trakcie realizacji przedmiotu zamdwienia.

22.Zamawiajacy zastrzega sobie prawo kontroli Wykonawcy pod wzgledem prawidtowosci wykonania
przedmiotu zamdwienia oraz prawo do kontroli miejsca realizacji ustugi rejestracyjnej.

23.Wykonawca przyjmuje catkowita odpowiedzialno$¢ za odpowiednie przygotowanie 0sdb
zatrudnionych do realizacji niniejszej ustugi restauracyjne;.

24.Nalezno$¢ ptatna Wykonawcy za realizacje ustugi jest wspétfinansowana ze Srodkéw Europejskiego
Funduszu Spotecznego oraz ze srodkéw budzetu panstwa w ramach RPO WP 2014-2020.
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